La grandc carte

Salac]c

Mcsclun de salade 7.00
Mesc!un de salac{e composée 8.00
Salaclc de chévre chaud 14.00

(Salade verte, tomates, tartines de chevre)
Broc]—lcttc de crevettes au sésame en saladc 14.00

(Salacle verte, brochettes de crevettes au sésame, tomatcs)
Hors di'ceuvre

(Cassolette de cuisses de grenoui”es désossées aux herbes de nos montagnes
T artare de saumon et brunoise de mangue

Scxtuplé cl’cscargots et son beurre maison

CarPaccio de thon au Wasabi

CarPaccio de beeuf au parmesan et huile de truffe

T rio dhuitres d’Oiéron et sa vinaigrette d’¢chalotes

Sex’cuplé d’huitres dOléron et sa vinaigrette d’echalotes

T errine de foie gras et ses Figues
Spécialité 1’Oscar

Tar’care de boeuf 120 ar
180 ar

Serviavec [oasts, frites et salade verte

Vous étes Je granc‘/ chet:

Commandez votre tartare couPé au couteau.
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28.00
3%%.00

Nous le ferons devant vous, en Procédant aun Premier assaisonnement

de base maison et pour la suite, vous choisissez votre alcool ainsi qu’un

ingréc{ient de votre choix !



Fotagc

Créme de courge et cannelle 8.00
Fétc

Oricclﬁic’cto du GrancLPére (brocolis, crevettes et huile de truffe) 24-.00
Kaviolis au citron, Poivre vert et son émulsion 2%.00
Tagliate“es au saumon et aneth 24.00

Viande

[~ ntrecote sauce L’Oscar 3%.00
Filet de !apin ala moutarde de Maux 28.00
Filets mignons de porc aux morilles 3%.00
Filet de faisan aux morilles 30.00
Magrct de canard au miel et romarin 3% .00

ous Nos ats sOoNt sCrvis avec des Iegumes de salson & u gratin dau mMois
T plat t servi des lég de sai t du gratin dauphinoi

Poisson

Gambas au curry vert et lait de coco, Duo de riz 30.00
Filet de Dorade Royalc au cassis et ba]samiqu@, riz aujasmin 30.00
Filet Omble Chevalierala mangue et son riz noir 30.00
Dcsscrt

Moe”eux au chocolat et sa glace vanille 12.00
Crémc bralée au carambar et g!ace vanille 10.00

Tartc Tatiﬂ aux pommes et sa g!ace cannelle pruneaux 12.00



